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La judokate Clarisse Agbégnénou, double médaillée d’or olympique en 2020,

Six fois championne du monde



UUURDEVUIL.IIAE - 201 maRs 2024

&

fvenement

all

Le 2 février dernier avait lieu,
a la mairie, la quatriéme
conférence sur la lutte contre
le gaspillage alimentaire
organisée par la ville.

De nombreux invités ont pris
la parole afin de partager leurs
connaissances sur le sujet

et de réagir a I’action durable
de Courbevoie pour limiter

les pertes alimentaires.

Pas moins de deux cents
personnes ont pu assister a la
signature d’une nouvelle charte
qui permet d’aller plus loin
dans la lutte antigaspi.

contre le gaspillage alimentaire,

et forte du succes rencontré depuis,
.y Courbevoie franchit, a l'issue de

sa conférence annuelle sur le sujet, une

nouvelle étape dans la lutte antigaspi.

Apres la grande distribution, les hopitaux

et la restauration scolaire, c’est au tour

des métiers de bouche de s'engager.

De nouvelles signatures dont la ville peut

se féliciter tant le besoin de limiter le gachis

se fait sentir. Cela devient méme un enjeu

majeur quand on sait que dix millions

de personnes en France ont recours

al'aide alimentaire chaque année.

Gourhevoie, « ville

(1) uatre ans aprés la premiére charte

aboratoire »
Depuis 2021, la commune ceuvre en effet
a une distribution efficace des invendus.
Un dispositif uniqgue en France, porté par

Signature dela nouvelle charte contre le gaspillage alimentaire par Arash Derambarsh, adjoint au maire

délégué ala ville verte et durable, et Jacques Kossowski, maire de Courbevoie, le 2 février, a la mairie.

Arash Derambarsh, adjoint au maire
délégue a la ville verte et durable :

« Cette charte est une premiére en France
inspirée de la loi contre le gaspillage
alimentaire votée le 3 février 2016,
précise-t-il. Notre objectif est de tendre
vers la “ville zéro gaspi”, comme &

San Francisco. Tous les secteurs d’activité
sontimpliqués : la grande distribution,

le secteur hospitalier, la restauration
scolaire, la restauration collective, les
Ehpad ou encore les marchés. »

L'adjoint au maire constate également
que cette action a un impact de plus

en plus large, notamment au niveau de

la population des bénéficiaires : « Lors des
maraudes organisées, on constate que

la classe moyenne décline [...]. Certains,
aujourd’hui, viennent récupérer des
denrees. »

Une init

Ve qui se propage

Invité a la conférence, Karim Bouamrane,
maire de Saint-Ouen (93), a exprimé son
intérét pour la mise en place de cette
initiative. « Je ne comprenais pas le
décalage entre la quantité de denrées
jetées et le nombre de personnes n’ayant
pas assez a manger, explique-t-il. Il ne m’a
fallu que quinze minutes d’échanges
conviviaux avec Arash Derambarsh pour
étre convaincu par son initiative ». En
conclusion, il annonce : « Nous nous
devons détre exemplaires [...]. Saint-Ouen
sera la premiere ville de Seine-Saint-Denis
a suivre 'exemple de Courbevoie surla
question du gaspillage alimentaire. »
S’exprimant dans le méme cadre, Hervé
Levite, de 'Organisation pour I'alimentation

et agriculture (FAO), agence spécialisée
des Nations unies, salue également le
dispositif. « Ce type de démarche peut
servir d'exemple et permettre aux élus
des pays du Sud d’avoir confiance

pour développer d’autres stratégies

et politiques locales », expose-t-il.

Des enjeux mondi

laux

L'aide alimentaire dans le monde est un
domaine crucial destiné a combler les
besoins des populations touchées par la
pauvreté. Une assistance sans laquelle
des millions de personnes ne pourraient
pas survivre. Le probleme risque d’ailleurs
de s’aggraver dans les prochaines années,
car « nous avons un probléme de
démographie mondial, constate Michéle
Alliot-Marie, ancienne ministre, également
présente a la conférence. Nous avons
une population qui ne cesse de grandir

et donc plus de difficultés a la nourrir »,
ajoute-t-elle. Cette réalité coexiste avec

le constat que d’énormes quantités de
nourriture sont gaspillées chaque année
dans tous les pays. En France, par
exemple, ce ne sont pas moins de

dix millions de tonnes qui finissent a la
poubelle alors quelles pourraient étre
consommeées.

Un bilan__
tres positif

4 années d’action, 400 000 repas
sauvés et redistribués!



